Allergenspeisekarte Kinder (c&c) CEHMANNE 2
einschliel3lich Zusatzstoffinformation P
Speiseplan vom 04.01.2021 bis 10.01.2021, 1. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniilinie 4.1.2021 5.1.2021 6.1.2021 7.1.2021 8.1.2021
Wochengericht Bio - Penne*° A, Al Bio - Penne*° A, Al Bio - Penne*° A, Al Bio - Penne*° A, Al Bio - Penne* ° A, Al
9 Gemisebolognese °2,5,F, 1,J Gemisebolognese° 2,5, F, I,J Gemisebolognese °2,5,F, 1,J Gemisebolognese °2,5,F, 1,J Gemdisebolognese° 2,5, F, I,J
Broccoli - Nussecke ° A, Al, A4, C, H, Lo Gelbe Erbsensuppe ° G, I, J . _ o o
vena | e AR S e
KrautersoBe ° 1, G, I, J 3,6,A, AL A3 @ o T @
Gefllte Nudeltaschen vegetarisch ° A, Hahnchenbrustfilet '° - Seelachsfilet Tomate - Mozzarella * A,
- - o Bratwurst Schwein ° 3, 6, G, |, J o A1,C,D,G,J
Menu Il Al1,C, G, I Orangen - GefltigelsoRe S Kalbsragout ° 3, A, AL, A3, G, |,J ~ T
o Bratenjus ° A, A1, I, J Tomaten - Méhren - Dip ° 1, 2,5, A, Al,
TomatensoBe ° 3, | A AL G
[t C.G,1,J,14
. o Hahnchen - Frites ° A, A1, A3
Y ERRIEY Thunfisch - TomatensoRe ° D, G, | Geflugelbrat\_lvurft &6 7 G [ Geflugelragout ° 6, A, A1, F, G, I, J Tomaten - Méhren - Dip ° 1, 2, 5, A, Al,
Bratenjus ° A, A1, I, J C.G.1J 14
Geflllte Nudeltaschen vegetarisch ° A, o Bratwurst vegetarisch ° A, A1, C, | Gemdisedino ° A, A1, A2,C, |, K
Menii 1lb AL C, G, I Valess - Steak ° A, AL A4, C, G g o veggie - SoBe ° 1, 9, A, AL I, J, Kirbisragout ° 3, A, AL, I, J Tomaten - Méhren - Dip ° 1, 2, 5, A, AL,
u . Vegetarische Rahmsofe ° A, A1, G, I, J
KésesolRe°1,C, G, | L lﬁl C,G, 13,14
Beilage | Kartoffeln '° Makkaroni ° A, Al Rostiecken ° A, Al, C Kartoffeln © Kartoffelptree ° G
Beilage ] Vollkornnudeln Fusilli ° A, A1 Langkornreis '° Kartoffeln *© Bandnudeln ° A, A1 Kartoffeln '°
Gemise Mohren ° G, I, J Kohlrabigemise ° A, A1, G Sauerkraut ° G, | Steckriiben - Pastinakengemise '° Erbsengemiise cremig ° G, |
o griner Salat '° Eisbergsalat und Lollo Bionda '° Endivien - Chinakohlsalat '° Eisbergsalat '°
ressing diverse ° C, G, ressing diverse ° C, G, ressing diverse ° C, G, ressing diverse ° C, G,
Salat Schwedensalat ° 2, 3,5, A, AL, C, I,J D ing di °C.G.J lﬂ D ing di °C. G ] D ing di °C.G.J @ D ing di °C.G ] @
Musliriegel (vegetarisch) ° 1, 2, 3, 5, A, . . . . . o
Dessert AL, A2, A3, A4, E, F, G, H, H1, H2, H3, Mangojoghurt (vegetarisch) ° G Via Schokolade (vegetarisch) > ¢ | Milchpudding B‘jtflrkéks (regetariseli)| (el et ("e%etg”“h) RolRl, R
H4, H5, H6, H7, H8, K, M, 14 ) ’

Legende der Zusatzstoffe
1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit Sufungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 - geschwefelt,

14 - mit einer Phenylalaninquelle

Legende der Allergene
A - enth. Gluten, Al - enth. Weizen, A2 - enth. Roggen, A3 - enth. Gerste, A4 - enth. Hafer, B - enth. Krebstiere, C - enth. Ei, D - enth. Fisch, E - enth. Erdnisse, F - enth. Soja (gen-tech-frei), G - enth. Milch einschl.

Laktose, H - enth. Schalenfriichte, H1 - enth. Mandeln, H2 - enth. Haselnuss, H3 - enth. Walnuss, H4 - enth. Kaschu(Cashew)nuss, H5 - enth. Pekannuss, H6 - enth. Paranuss, H7 - enth. Pistazie, H8 - enth.
Macadamianuss/Queenslandnuss, | - enth. Sellerie, J - enth. Senf, K - enth. Sesam, L - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, M - enth. Lupinen, N - enth. Weichtiere

Aufgrund der Vielzahl der in unserer Kiiche verwendeten Lebensmittel konnen in all unseren Speisen Spuren der 14 Hauptallergene enthalten sein!

Alle Angaben ohne Gewabhr.

Bei der Speisenplanung werden die Qualitatsstandards fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder sowie fiir Schulen der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e. V. (DGE) zugrunde
DG gelegt. Das DGE-Logo neben den jeweiligen Meniis kennzeichnet unsere von der DGE-Zertifizierte Mendlinie.



